Voorgerechten

Carpaccio van ossenhaas
Met Pijnboompitten, salade melange,
Aceto balsamico creme en Grana Padano

Vitello Tonnato
Zacht gegaarde kalfsfilet met een creme
van tonijn en een salade melange

Salade gegrilde groenten
Courgette, aubergines, paprika, tomaat,
frisse salade melange en fetakaas

Scampi pil pil
Gebakken scampi’s, borrelend in een
kruidige knoflookolie

Calamaris
Gegrilde verse calamaris met huisgemaakte
pesto en verse knoflook

Soep verwarmt het hart

13,75

13,75

13,75

16,50

14,50

Tomatensoep
Een créemige soep van de zonnigste tomaatjes

Goulashsoep
Pittig en boordevol vlees, de klassieke versie

Uiénsoep
De franse versie, met croutons en kaas gegratineerd

Kreeftebisque
Krachtige kreeftenbisque met een scheutje room

= Vegetarisch

6,00

8,00

7,50

9,00
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Kabeljauwfilet in krokant jasje 28,50
Krokant gebakken in een jasje van broodkruim

Zalmfilet 27,50
Rosé gegrild geserveerd met bearnaissesaus

Zeetong 42,50
Volgens de beraamde bereiding van de chef

Vleesgerechten

Mixed grill 23,50
Diverse soorten gegrild vlees, geserveerd
met knoflooksaus

Sjaslick 23,50
Varkenshaas, paprika, spek en ui geregen aan een spies,
gegrild en geserveerd met een saus naar keuze

Hazenbout a la Chef 29,50
Geserveerd met een wildgarnituur en rode wijnsaus

Vleestrio 27,50
Varkenshaas, ossenhaas, lamsfilet met rode wijnsaus

Rib eye steak 28,00
Rood of medium gegrild, geserveerd met kruiden boter

Tournedos 33,50
Uit de ossenhaas gesneden, met een saus naar keuze

Kip piri piri 21,50
Gegrilde kipfilet met een pittige piri piri saus i

Varkenshaas medaillons 22,50 ! B —
Met een champignon-of pepersaus ‘ Rty :":'.,.‘::

Al onze vis en vleesgerechten worden geserveerd i e A * : ;ﬁ{ﬁ‘{g ;‘_
met rijst, groente en friet. AN *fhﬁﬁﬁﬁﬁmﬁ% X
Sauzen: pepersaus/champignonsaus/pirisaus/rode wijnsaus. . 5.3'}:&"5"5:':'}35 !
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< ’ | ] \ ‘ ‘ _Warme dranken Wijn bij Chef

S Koffie 3,00 Onze wijn komt van ‘Wijnhuis Blerick’
reSta vra nt Espresso 3,00 in winkelcentrum ‘De Wieén!
" ; Cappuccino 3,50
# Latte Macchiato 3,75
< Thee 2,75 Wijn van de maand
Irisch Coffee 8,50

Wit en Rood  glas 6,00  fles 24,00
Fris, sap, water

Cola, Cola zero 3,00
_ >IN 3,00 Witte wijn
o N Sprite 3,00
7 Fuze Tea 3,00 glas fles
TR O Yok La Villette Chardonnay 6,00 24,00
Appelsap, Jus D'orange e La Villette Sauvignon Blanc 6,00 24,00
™ P £ S N e Pood 285 Steffen Sylvaner Spatlese 6,00 24,00
S Chaudfontaine blauw 3,00
 —— Chaudfonta!ne rood-0.5I 5,50 ROdC wijn
D i Chaudfontaine blauw-0.5I 5,50
glas HES
La Villette Grenache / 6,00 24,00
| Pils en speciaalbier Syrah / Mourvedre
Kloosterstraat 7 _— Cinque Primitivo Mendola 7,00 27,00
5921 HA Venlo-Blerick -~ ™ . Chateau Neubourg 0.201 3,00
T:077-7858275 . " Gouden Carolus Classic 0.33l 5,00 R /
www.chefvenlo.nl ;f- Gouden Carolus Tripel JEE] 5,00 0S¢
== "+ '_E -~ A.Gouden Carolus Whisky WEE] 6,50 o =
Erdinger Witbier 0,5! 6,50 La Villette Rose 6,00 24,00




