Voorgerechten

Carpaccio van ossenhaas
Met pijnboompitten, Aceto balsamico creme en
Grana Padano

Vitello Tonnato
Zacht gegaarde kalfsfilet met een creme van tonijn

Salade paddestoelen
Een salade met een melange van gebakken
paddestoelen en geraspte Grana Padano

Calamaris
Gegrild, met huisgemaakte pesto en verse knoflook

Salade gegrilde scampi
Een frisse salade vergezeld door scampi en een
Warmbloedige saus van sinaasappel en chili

Gegrilde zeebaarsfilet
Geserveerd op een salade melange, topper van de
mediterrane zee

Scampi pil pil

Gebakken scampi’s, borrelend in kruidige knoflookolie

Soep verwarmt het hart

13,00

13,00

13,50

13,50

13,50

14,50

16,50

Tomatensoep
Een crémige soep van de zonnigste tomaatjes

Bouillabaisse
Gevuld met diverse soorten vis en schaaldieren

Kreeftebisque
Krachtige kreeftenbisque met een scheutje room

Goulashsoep
Pittig en boordevol vlees, de klassieke versie

Uiénsoep
De franse versie, met croutons en kaas gegratineerd

= Vegetarisch

6,00

9,25

9,00

8,00

7,50

Chef’s specials

dOOI’ d€ Chef‘ aan tafel gesneden

Lamscarré +/- 500 gr 40,50

Licht gegrild, met een kruidenmelange en olijf olie

in de oven gegaard

T-bone steak +/- 500 gr 40,50

Medium of rood gegrild, voor de vleesliefhebber

Tomahawk steak +/- 950 gr 70,50

Een stoere steak, dus ook stoer klaargemaakt

(indien voorradig)

Gegrilde Gamba’s Prima Star 30,50

Om zelf te pellen, met knoflookmayonaise

Zeetong +/- 500 gr 48,00

Volgens de befaamde bereiding van de chef
Hoofdgerechten Vis

Kabeljauwfilet in krokant jasje 27,50

Krokant gebakken in een jasje van broodkruim

Zalmfilet 26,50

Rosé gegrild,met bearnaissesaus

Zeebaarsfilet 25,50

Gegrild, in de oven gegaard met snoeptomaatjes

Vis schotel 27,50

Zalmfilet, kabeljauwfilet en zeebaarsfilet

Hoofdgerechten Vlees

Mixed grill 20,50
Diverse soorten gegrild vlees met knoflooksaus

Chef’s sjaslick 21,50
Varkenshaas, paprika, spek en ui, met peper-of
champignonsaus

Vlees trio 25,00
Varkenshaas, ossenhaas en een lamsfilet,
met rode wijnsaus

Rib Eye steak 27,00
Naar wens gegrild medium of rood

Tournedos 31,50
Uit de ossenhaas gesneden, met champignon-
of pepersaus

Tournedos A La Milan 30,50
Naturel gegrild, medium of rood met een
pasta con aglio, Olio e peperoncino

Kip piri piri 19,50
krokant gegrilde kipfilet met een pittige

piri piri saus

Varkenshaas medaillons 20,50

Met een champignonroom- of pepersaus

Cevapcici 18,50
Gegrilde rolletjes van gekruid gehakt volgens een
traditioneel oud Balkan recept

Lamsfilet 27,00
Zacht gegaarde lamsfilet, met een rode wijnsaus

Al onze vis en vleesgerechten worden geserveerd
met rijst, groente en friet



